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限定メ
ニュー

を食べ
て

村上の
特産品

が当た
る！

村上の

おいしい
特産品

プレゼントキャンペーン
『MURAKAMI LOCAL TABLE』Season2（11月～12月）に参加している飲食店で限定メニューを
ご注文いただいた方を対象に、抽選で『村上のおいしい特産品』をプレゼント！ 
地元自慢の「おいしい！」を味わったら、QRコードからアンケートにご回答ください。

応
募
の
流
れ

① 対象店舗で限定メニューを注文

② 店舗から配布されるカードのQRコードを読み取り

③ リンク先の簡単なWEBアンケートに回答して応募完了！
※3分程度で回答できる簡単な内容です

※イラストはイメージです

注意事項 ・応募は1人1回までです。
・アンケートでは、住所やお名前をお伺いします。個人情報はプレゼント発送にのみ利用させていただきます。
・期間終了後に抽選を行います。当選発表はプレゼントの発送をもってかえさせていただきます。
　※発送目安は受付期間終了後1ヶ月以内です。

2025.11.1㈯　12.31㈬

抽
選
で

30
名
様
に

当
た
る
！！

SEASON2 -WINTER秋・冬と２ヶ月ずつお送りする
村上の豊かな地域食材を活かした期間限定グルメ企画。
村上茶、村上牛、鮭、岩船産コシヒカリなどの地域食材や、
この時期だけの旬の食材をふんだんに使った、
“限定新メニュー” が登場します！
各店がこの企画のためだけに考案した、
ここでしか味わえない「地元× 特別」な一皿。
ぜひご賞味ください。

村上ローカルテーブルとは
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村上駅前
市街地周辺マップ
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広域

参加店と目次

石田屋
カフェ&ダイニング Dayis
きせつ料理 たく味
美食や やま信
料亭 能登新
NIHACHI

放し飼い卵専門店 海辺のテーブルエッグ
笹川流れ地魚処 天ぴ屋
南欧料理 Casa del Faro
かもめ弁当＆食菜 和ごころ
和楽寿司
和食とお酒と音楽のお店 なご道

広域マップ

プレゼントキャンペーン

お知らせ

旬の食材等を使用しているため、仕入れ状況により
メニュー内容が変更となる場合がございます。
あらかじめご了承ください。
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05
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04
01

SEASON2 -WINTER

新潟県

鶴岡市
山形県

小国町
胎内市 関川村

粟島浦村

山形県

新潟市

東京

村上市
新潟県

村上市

村上駅前
市街地周辺

※土日祝のみ利用可
（9:00～18:00）
※土日祝のみ利用可
（9:00～18:00）

※基本は土日祝のみ利用可
※施設利用者優先
※基本は土日祝のみ利用可
※施設利用者優先

※施設利用者優先※施設利用者優先

※土日祝のみ利用可※土日祝のみ利用可

※土日祝のみ利用可※土日祝のみ利用可
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石田屋

名物岩のりおにぎりスペシャル
＆女将特製村上牛すじ煮込みセット

大好評いただいている当館の名物『岩
のりおにぎり』をBIGなスペシャルサイ
ズでご提供！通常200gのいわふね米
を400gに！具材は贅沢に塩引鮭とたら
こが入ります。岩のりは通常サイズに比
べ2倍の岩のりを使用し、地元小林醤
油店のうす口醤油で味付けしています。
ローカルテーブル（本企画）限定としま
して、女将特製の村上牛すじ煮込をセッ
トにしました。村上牛のすじ肉は旨味が
違います。

0254-53-2016電

11:00～13:45（最終入店）
17:30～19:45（最終入店）

営

月曜日（祝日の場合は火曜）ほか不定休
※SNSご確認ください

休

8台P

〒958-0854 新潟県村上市田端町10-24住

Instagram

主
役
は

01

地
物
岩
の
り
、
村
上
市
大
毎
産
い
わ
ふ
ね
米

塩
引
鮭
、
う
す
口
醤
油
（
小
林
醤
油
店
）

村
上
牛
す
じ
肉
、
地
元
野
菜

円
税込1,870セット

※それぞれ単品でもご注文いただけます
※テイクアウトの場合は、セット不可。岩のりおにぎりスペシャル単品
　（1080円）のみ。ご予約いただけるとスムーズです。

統括 石田将人

カフェ&ダイニング Dayis

岩船豚のソーセージガレット
円1,680

ジューシーで柔らかな肉質と、豚肉本来
の風味豊かな味わいが特徴の岩船豚を
使ったソーセージとそば粉100％フラン
スの郷土料理「ガレット」で気分はパリ
ジェンヌ！

0254-57-1032電

11:00～14:00
18:00～21:00

営

火曜日休

10台P

〒958-0853
新潟県村上市山居町1-13- 28

住

期間中はいつでも食べられます（予約なしOK）

Instagram

主
役
は

02

岩
船
豚
・
地
域
食
材（
野
菜
）・
そ
ば
粉

オーナー 鈴木いづみ・亘

税込
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きせつ料理 たく味

カ
ニ

050-8885-3745電

11:30～13:30
17:30～22:00

営

不定休休

5台

HP

P

〒958-0853
新潟県村上市山居町1-3-24

住

日本海のカニを、ふんだんに入れた炊き込み
ご飯です。お茶漬けとしても楽しめます。

カニの土鍋ご飯
円5,500

主
役
は

03

店主 石嶋卓也

税込

美食や やま信
0254-52-2651電

9:00 ～ 18:00
（LO 17:30）

営

水曜日・第2・4週木曜日休

10台P

〒958-0857
新潟県村上市飯野3-2-1

住

お肉屋さんだからできる、鮮度抜群の特大肉300ｇ
（約2人前）を、地元産コシヒカリに豪快に盛り付け！
提供時は、食べやすくスライスしてお出しいたします。

村上牛の宝石箱
円8,700

HP

村
上
牛

主
役
は

04

社長 遠山信也

税込

8 9



円

料亭 能登新
0254-52-6166電

11:30～14:00
17:30～22:00

営

月曜日休

20台P

〒958-0857
新潟県村上市飯野2-1-9

住

天然秋鮭の中に、村上牛と村上茶をしぐ
れ煮にし、鮭に田楽とし、いわふね杉板
の中で焼き上げます。
仕上げのプレゼンテーションで、村上産
の笹を焼いての提供となります。
いわふね杉の風味と焼き笹の香りをま
とった風味豊かな逸品です※サービス料（奉仕料）10％を別途頂戴しております

コース料金鮭コース内のお料理です

〈要予約・ネット予約可〉

円

11,000

鮭の村上牛茶しぐれ
いわふね杉板焼き

HP

鮭
、
村
上
茶
、
村
上
牛

（
香
り
付
け 

い
わ
ふ
ね
杉
・
笹
）

主
役
は

05

料理長 山貝誠

税込 〈数量限定、前日までの要予約〉

NIHACHI
秋冬満喫コース
ランチ ディナー円2,750 2,950

村上の名産品、はらこ、豚肉、村上牛が少しずつ味わ
える満喫コースです。【内容：本日の前菜、サーモンと
いくらのバジルソース、越乃黄金豚ローストポーク、
村上牛のビーフシチュー（パン付）、デザート、ドリン
ク付】コース料理に２時間飲み放題をお付けした宴
会プラン（ノンアル4950円、アルコール5500円）
も可能です。お気軽にお問い合わせください。

080-8900-4687電

11:30～14:00
18:00～22:00

営

不定休休

無しP

〒958-0842
新潟県村上市大町3-14

住
Instagram

NIHACHI06

は
ら
こ
、
村
上
牛

越
乃
黄
金
豚
ロ
ー
ス
ト
ポ
ー
ク

主
役
は

店主 山田知佳

税込

円
税込
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農園野菜のスパイスエッグドリア

+660円で卵のケーキ ミニ＆コーヒー
1,628

自家農園で育った旬の野菜と、棚田米の
ピラフを特製スパイスのカレードリアに
しました。当店自慢の放し飼い鶏の卵と
一緒にどうぞ。

0254-60-5775電

10:00～17:00営

火曜日、木曜日ほか不定休あり休

22台P

〒959-3902
新潟県村上市中浜508-1

住

HP

放し飼い卵専門店 海辺のテーブルエッグ07

村
上
産
放
し
飼
い
卵
、
自
家
農
園
野
菜

新
潟
岩
船
産
コ
シ
ヒ
カ
リ

主
役
は

〈数量限定〉 

シェフ 高山正太郎

円
税込

村
上
駅

間島駅

越後早川駅

桑川駅

今川駅

越後寒川駅

勝木駅

府屋駅

鼠ヶ関駅

新潟県

山形県

岩
船
町
駅

道の駅 神林
穂波の里

道の駅 朝日
朝日みどりの里

道の駅 笹川流れ

瀬波海岸

三面川

瀬波温泉

平
林
駅

平木田駅

日
本
海
東
北
自
動
車
道坂町駅

村上市広域マップ

村上駅前・市街地周辺
マップはP4・P5

約5km
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放し飼い卵専門店 海辺のテーブルエッグ
笹川流れ地魚処 天ぴ屋
南欧料理 Casa del Faro
かもめ弁当＆食菜 和ごころ
和楽寿司
和食とお酒と音楽のお店 なご道
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南欧料理 Casa del Faro

ほうれん草と秋鮭・生ゆばの
マスカルポーネグラタン

1,100
和食材の生ゆばとイタリアンチーズのマ
スカルポーネでCasa流のグラタンに。寒
い季節はアツアツ！グラグラ！クリーミィ
な鮭のグラタンをどうぞ。 ※17：00～21：00（L.O）のディナータイム限定提供

0254-50-3550
カーサデルファーロ

電

11:30 ～ 14:00　14:00 ～ 16:00（カフェ）
17:00 ～ 21:00（L.O）

営

火曜のカフェ・ディナータイム
水曜終日、木曜不定休

休

8台P

〒958-0004 新潟県村上市柏尾1761住 HP

鮭

主
役
は

09

料理長 鈴木正夫
デザイナー 鈴木睦美

円
税込

笹川流れ地魚処 天ぴ屋
0254-79-2154（代表）電

11:00 ～ 15:00営

12/20 ～ 12/31休

60台P

〒959-3665
新潟県村上市桑川975-44

住

未利用魚としての『ワニエソ』を使用したメ
ニュー開発を、弊社・漁業関係者・県水産
課で「舫（もやい）プロジェクト」として、地
域食材を活かしながら取り組んでいます。

笹川流れ エソのつみれ汁と
からあげ＆新米おにぎり

1,000

HP

地
魚
『
ワ
ニ
エ
ソ
』、
笹
川
流
れ
の
塩

岩
船
産
コ
シ
ヒ
カ
リ

主
役
は

08

※漁獲量により数量限定になります

代表 渡辺美紀子、ほかスタッフ一同

円
税込
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かもめ弁当＆食菜 和ごころ
0254-52-7019電

10:00 ～ 16:00営

年末年始休

10台P

〒958-0006
新潟県村上市野潟337-1

住

創業40年。地元民に愛されてきた「かもめ弁当
のからあげ」と、村上の伝統食「塩引き鮭」を具
材にした「岩のりおにぎり」を詰め合わせました。
香り豊かな地元産の岩のりで包んだおにぎりは、
鮭の旨みを引き立てる素朴ながら贅沢な味わい。
地元の人々に愛される味と、村上ならではの食文
化を一度に楽しめる特別なお弁当です。

岩のりおにぎり弁当
1,250
〈要予約〉

HP

岩
船
産
コ
シ
ヒ
カ
リ

塩
引
き
鮭
、
岩
の
り

主
役
は

10

店長 大越成美

円
税込

和楽寿司

村上ほうじ茶
いぶりサーモンにぎり・軍艦

2,000
村上ほうじ茶でいぶったサーモンをにぎ
り・軍艦でご用意しました。笹川流れの
藻塩、抹茶塩でお楽しみください。4貫お
好きな組み合わせでどうぞ。 にぎり・軍艦からお好きな組み合わせで4貫

0254-53-5905電

11:00～13:45
17:00～18:30

営

水曜日休

8台P

〒958-0269
新潟県村上市古渡路622

住
Instagram

岩
船
産
コ
シ
ヒ
カ
リ

笹
川
流
れ
の
塩
、
村
上
ほ
う
じ
茶

主
役
は

11

店主 佐藤利秋

円
税込
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和食とお酒と音楽のお店 なご道
0254-62-4002電

11:30 ～ 13:30　17:00 ～ 22:00営

日曜日（祝日の前日は営業）
その他ご相談承ります

休

9台P

〒959-3131
新潟県村上市藤沢1-21

住

ふっくら焼いた鮭の蒲焼きを岩船産コシヒカ
リにのせて、昭和50年からのなご道のうなぎ
のタレをベースにしたタレで焼き上げます。

村上鮭重 2,200

Instagram

鮭
、
岩
船
産
コ
シ
ヒ
カ
リ

主
役
は

12

店主 高橋和之

円
税込
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◯各店の情報はパンフレット作成時（2025年10月中旬現在）の内容で
す。予告なく変更となる場合があります。

◯メニュー価格はすべて税込価格です。仕入れ状況や原材料の高騰など
により、提供価格が変更となっている場合がございます。あらかじめ
ご了承ください。

◯掲載写真は実際の提供内容・盛り付けと異なる場合がございます。

◯営業時間および定休日は各店により異なります。最新の営業状況につ
いては、直接各店舗にお問い合わせください。

お問い合わせ

TEL 0254-53-2258
（9：00～17：00 村上駅前観光案内所）

企画・制作（一社）村上市観光協会
観光情報はこちらhttps://www.sake3.com/

SEASON2 -WINTER


